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HORS D'CEUVRE

PLAT CHAUD
ET GARNITURES

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

AJENU

Restaurant Scolaire - LA TRANCHE SUR MER

Semaine du 03/06 au 09/06

Taboulé

Radis & beurre

Salade Carioca
(haricots rouges
ananas mais)

Saucisson a l'ail
cornichon

Paupiette de veau

R6ti de porc froid &

Grignotes de poulet

Steak de poisson

chocolat)

ketchup marinées provencale
. Salade de pates . , , .
Haricots verts . P Riz tomaté Purée crocodile
froides
Yaourt aromatisé Brie Petit suisse Emmental
. Cake Mexicain (citron
Petit beurre Banane ( * D Compote de pomme

Fromage a la coupe

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de saison

m Plats complets préparés de facon traditionnelle et patisseries

maison

.' Nouveautés

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

L®] Tous les légumes secs et les fruits a croquer sont bio. '
AB Retrouvez I'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : 85PFME

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



